ombrosa

MERLOT

IGT VENEZIA GIULIA

Le uve pigiate e diraspate vengono
messe a fermentare in vasche di
acciaio per circa 15gg nel frattempo
vengono effettuati delestage e rimon-
taggi. Alla svinatura il vino viene trava-
sato nelle vasche ininox e le vinacce
vengono torchiate.

[l vino poi viene travasato in barriques
di secondo passaggio dove avviene la
fermentazione malolattica.

Dopo 12-18 mesi il vino viene
assemblato e nel mese successivo
imbottigliato.
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