ombrosa

RAMANDOLO

DOCG

Varieta: Verduzzo
Temperatura servizio: 12° C
Vendemmia: primi novembre
Vinificazione: in acciaio o legno

Nel mese di novembre le uve
vengono raccolte e messe

ad appassire in fruttaio.
Dopo circa 1 mese i grappoli
vengono diraspati e torchiati.
La fermentazione avviene

in acciaio e dopo alcuni mesi
di affinamento il vino

viene imbottigliato.
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