ombrosa

FRIULANO

DOC FCO

Varieta: Friulano 100%
Temperatura servizio: 12° C
Vendemmia: primi di settembre
Vinificazione: in acciaio

Le uve intere vengono direttamente
pressate, il mosto ottenuto fermenta
inacciaio a una temperatura
controllata.

| vino rimane per 6 mesiin
affinamento in vasche d’acciaio e a
tarda primavera viene imbottigliato.
A seguire,rimane ancora un periodo
in bottiglia prima della
comercializzazione.
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